D U R G
dagung - Fezern,

b f y l \.\‘ "

NS .
SPEISEK‘\RTE

\ -

HERZLICH WILLKOMMEN IM  gaab:_a. Rosgenburg



2

KLOSTERTGASTHOF
E

R 0L G G N B U R G

Hotel - Gastronomie - Tagung - Feiern

HERZLICH WILLKOMMEN

Nach dem Leitspruch der HI. Teresa von Avila , Tu Deinem Leib etwas Gutes, damit
Deine Seele gern in ihm wohnt!“, sorgt unser Klostergasthof nun schon seit 20 Jahren
fur das leibliche Wohl der Gaste und Besucher des Klosters Roggenburg.

Wir wollen uns damit eine lange und wichtige Tradition der christlichen Kléster Euro-
pas auch hier in Roggenburg zu Eigen machen: gastfreundlich sein, Besucher und Rei-
sende beherbergen und verkostigen. Leben und arbeiten, Essen und Trinken mit Ge-
nuss und gleichzeitig im Einklang mit der Schépfung und ihrem jahrlichen Rhythmus.
Das Kloster Roggenburg will heute ein Ort fiir die Menschen sein, Freude am Leben,
das uns der Herrgott geschenkt hat soll hier bei uns spiirbar werden in der Harmonie
von Geistlichem, Geistigem und Leiblichem. Das Leibliche in dieser Dreiheit ist uns
im Klostergasthof Roggenburg Anliegen und Auftrag, denn Essen und Trinken hdlt ja
sprichwortlich Leib und Seele zusammen.

Wir freuen uns, dass wir lhnen das einzigartige Roggenburger Klosterbier kredenzen
konnen. Es wurde erstmals 2017 zu unserem 15jahrigen Jubildaum exklusiv fir uns in
der Brauerei Schmid im Roggenburger Ortsteil Biberach gebraut. Schon im Mittelalter
wurde im Kloster Roggenburg gebraut. Im Grundbuch ist bis heute fiir das Klostera-
real eine ,radizierte Brauereigerechtigkeit” eingetragen, auch wenn es das Brauhaus
schon seit den 1920er Jahren nicht mehr gibt. Umso schoner, dass wir eine Koope-
ration in Sachen Klosterbier mit der Brauerei Schmid in Biberach schliefSen konnten.
Denn auch diese Braustétte hat klosterliche Wurzeln. Aus der Chronik der Brauerei
Biberach ist zu entnehmen, dass Oberamtmann Andreas Felbinger im Amtshaus des
Klosters Roggenburg in Biberach eine Brauerei eingerichtet hat. Wortlich heifst es in
dieser Chronik: , Als Oberamtmann des Klosters Roggenburg war er (Felbinger) sicher
auch befugt die Brauerei mit Braupersonal aus der Klosterbrauerei zu betreiben.”

Das Klosterbier Chorherrn-Hell wird natiirlich nach dem bayerischen Reinheitsgebot
von 1516 in Handwerkstradition gebraut. Wichtig ist, dass alle Zutaten daftir aus
unserer Region stammen. Das feine, siffige Vollbier wird untergdrig aus hiesigem
Brunnenwasser, hellem Gerstenbraumalz, Rostmalz vom Hartsfeld und mit Haller-
tauer und Tettnanger Hopfen sowie spezieller Brauhefe hergestellt. Unsere Weine
stammen aus Klostern Europas und sind Dank ihres umweltbewussten Anbaus und
der schonenden Lese wirklich feine Tropfen zum entspannten Genuss. Und dann sind
da auch noch unsere feinen Roggenburger Klosterbrande und Klosterlikore, die zum
grofBen Teil mit Friichten aus unserer benachbarten Streuobstwiese destilliert werden.
So konnen Sie ein Essen bei uns geschmacklich wunderbar abrunden.

In diesem Sinn seien Sie gerne bei uns oder schwabisch: ,Send oifach gera dau!”,
Fihlen Sie sich wohl in unseren schénen Gastraumen und lassen Sie sich unser gutes
Essen und Trinken schmecken. Gonnen Sie sich bei uns etwas Gutes fir den Leib -
und auch fir die Seele!

Das wiinscht lhnen Ihr P. Stefan Kling, Prior und Geschaftsfithrer mit dem ganzen
Team des Klostergasthofs Roggenburg

www.klostergasthof-roggenburg.de



2

KLOSTER T GASTHOF
E

N B U R G

R 0L G G

Hotel - Gastronomie - Tagung - Feiern

Kleiner Beilagensalat A |G |I|K|N|7
mit Sonnenblumenkernen

Panzanellasalat A|G|I|K|N|7
Bunte Blattsalate mit Melone, Feta, Rucola,
dreierlei Oliven, roten Zwiebeln und Ciabattawdrfel

Sennersalat A|G|I|K|N|2]7
GroBer bunter Salatteller mit Bergpfirsich, karamellisiertem
Ziegenkase, Feigencreme und Sonnenblumenkernen

~Weihersalat” A|D|G|I|K|N|2]|7

GroBer bunter Salatteller mit hausgerauchertem
Saiblingsfilet, geeisten Trauben, Balsamicozwiebeln,
Birnen-Senf-Chutney und Sonnenblumenkernen

~Salat Hubertus” A|G|I|K|N]|7

GroBer bunter Salatteller mit Krauterpfifferlingen,
Serranoschinken, gefullten pikanten Paprika,
Preiselbeercreme und Sonnenblumenkernen

Zu allen Salaten servieren wir Brot.

5,50 €

15,50 €

18,50 €

20,50 €

17,50 €

Zu unseren Salaten kénnen Sie aus folgenden Dressings wahlen:

= Joghurtdressing

= Himbeerdressing

= Holunderdressing

= Mango-Jalapenodressing

www.klostergasthof-roggenburg.de
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SUPPEN

Erfrischende Gurkenkaltschale B |17 7,00 €
mit Buttermilch und Knoblauch-Chilli-Garnelen

Paprika-Ingwersuppe G|I|N]|7 5,50 €
mit FetakasewUrfeln

VEGETARISCHE KOSTLICHKEITEN

Dreierlei gebratene Kartoffelgnocchi A|C|G|1|7 16,50 €
mit Kaiserschoten, Kirschtomaten,
Mozzarellakugeln und Barlauchpesto

Krauteromelette A|C|G|I|K|N|7 14,50 €
mit gebratenen Pfifferlingen und Spitzpaprika
an kleiner Salatbeilage

Roggenburger Kasespatzle A|C|G|I |K|N|7 15,00 €
mit kraftigem Bergkase, Schmelzzwiebeln
und kleinem Beilagensalat

www.klostergasthof-roggenburg.de



2

KLOSTER T GASTHOF
E

R 0L G G

N B U R G

Hotel - Gastronomie - Tagung - Feiern

Klosterliches Viererlei A|C|F|G|I|N]|7

mit geschmelzter Maultasche und gebratenem
Krautkrapfen, saftigen Roggenburger Kasspatzle
und knackigem MarktgemUse, dazu BratensoBe

~Klosterschnitzel” A|C|F|G|IIN]|7

wahlweise vom Schwein oder Hahnchen
in Butterschmalz gebratenes paniertes Schnitzel mit
knackigem GemUse, RahmsofB3e und Preiselbeeren,

wahlweise mit Butterspatzle, Pommes frites oder Bratkartoffeln

Hahnchencurry A|C|E|F|G|N]|7
mit gebratenen Gemuse, Kokosjoghurt und Mie-Nudeln

Geschmorte Ochsenbacke A|G|I|N]|7
mit Kartoffel-SelleriepUree,
Krauterpfifferlingen und Blumenkohl

Schweinefilettopfle A|C|G|I|N]|7
mit cremigen Kasespatzle, Krauterpfifferlingen,
Schmelzzwiebeln und CalvadossoB3e

Riickensteak vom Allgauer Weiderind A|G|I|K|N]|7
Krauterbutter, Ofenkartoffel mit Krauterquark,
Grilltomate und kleiner Salatbeilage

16,50 €

20,50 €

17,50 €

27,50 €

24,50 €

29,50 €

www.klostergasthof-roggenburg.de
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Pappardelle in leichter ZitronensoBe A|B|G|I|N|7 20,50 €
mit Garnelen, getrockneten Tomaten, Zucchini und Parmesan

SuB saurer eingelegter Brathering A|D|G|I|N]|7 16,50 €
mit roten Zwiebeln, knackigem Gurkensalat,
Bratkartoffeln und Meerrettich-Dill-Dip

Gebackene Chipirones 14,50 €
im rustikalen Brotchen A|C|G|H|I|K|N]|7

mit Guacamole, Knoblauchcreme, Blaukrautsalat

und Erdnissen, dazu Pommes Frites

Smoothie Grasshopper 5,00 €
Ananas, Banane, Spinat, Mango

Smoothie Multi 5,00 €
Orange, Karotte, Mango, Zitrone

Smoothie Pitaya 5,00 €
Drachenfrucht, Mango, Banane, Passionsfrucht

Smoothie Acai Berry 5,00 €
Erdbeere, Blaubeere, Mango, Acaibeere

Smoothie Sunshine 5,00 €
Pfirsich, Passionsfrucht, Mango

Himbeer-Topfenstrudel A|c 1|7 7 ROE
mit lauwarmen Zwetschgenroster

www.klostergasthof-roggenburg.de
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GenieBen Sie unsere frischen, saisonalen Kuchen!
Ob fruchtig im Sommer oder herbstlich mit Apfeln und Zwetschgen -
unsere wechselnden Kreationen sorgen fur siBe Genussmomente.

Unser Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft zur saisonalen und
aktuellen Kuchenauswahl.

www.klostergasthof-roggenburg.de



